
Menu du mois de Mai 
 

 ⚫  Hôtellerie ⚫  Abbaye ⚫ 
 

Ce menu est servi 

le Lundi soir, le Vendredi soir et le samedi soir 
 

MENU : 33€/personne (hors boissons et suppléments) 
 

 

LES ENTREES UNIQUES 

(cet assortiment de plats est servi pour chaque convive) 

* Cannelloni au canard. 

* Gaspacho pomme verte aneth, tartare de crevette. 

* Œuf parfait crème de maïs, sauce fromagère au citron. 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

LE PLAT AU CHOIX 

* Suprème de pintade grillé pop corn de sarazin, jus réduit.  
 

Ou 
 

*  Poisson en croustade citron-amande et beurre blanc. 
 

CHANGEMENT POSSIBLE 

* Filet de bœuf (200g) sauce foie gras (+12€) 
 

 

GARNITURE DES PLATS 

* Mousseline de vitelotte, chapelure noisette.  
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

LE FROMAGE 

* Trilogie de fromages et salade aux noix de la Dordogne.  (+5€) 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

LE DESSERT 

* Le finger cacahuète caramel. 
 

Ou 
 

* Le dessert chocolat, framboise-betterave.  

 
Prix nets service compris 



 


	* Mousseline de vitelotte, chapelure noisette.

