
Menu de Pâques 
 

 ⚫  Hôtellerie ⚫  Abbaye ⚫ 
 

Ce menu est servi pour le week-end de Pâques d’avril : 

Vendredi soir (03/04) - Samedi soir (04/04) 
Dimanche midi (05/04) - Lundi midi (06/04) 

 

MENU : 36€/personne (hors boissons) 
 

AMUSE BOUCHE 

* Tartelette foie gras au jus réduit. 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

ENTREE 

* Les asperges en deux façons, magret fumé et estragon. 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

 

LE PLAT AU CHOIX 

* Epaule d’agneau longue cuisson, grillée,  

jus réduit au thym et ail rôti. 
 

Ou 
 

*  Filet de poisson déglacé au vinaigre de vin rouge,  

pesto à l’ail des ours. 
 

GARNITURE DES PLATS 
 

* Pomme dauphine au paprika fumé. 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

LE DESSERT 

* Entremet dulcey noisette cœur mangue-passion  

au poivre sichuan. 
 

༛ ༛ ༛ ❀ ❀ ❀ ༛ ༛ ༛ 
 

MIGNARDISE 

* Truffe croustillante chocolat tonka. 
        Prix nets service compris 


	* Pomme dauphine au paprika fumé.

